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Last Minute Weihnachtsideen – Festtagsmenü

Menge Bezeichnung Check

10 Stück Eier

1 kg Frischkäse (nature)

300 g Doppelrahmfrischkäse

100 g Crème fraîche

640 ml Vollrahm (Voll-
fett-Sahne)

30 ml Milch

200 g Butter

200 g Parmesan

150 g Stilton

Milchprodukte und Eier:

Menge Bezeichnung Check

1 Bund Petersilie

1 Bund Schnittlauch

1 Bund Basilikum

1 Stück Chili

1 Stück Knoblauch

2 Stück Zwiebel

2 Stück Zwiebel (rot)

6 Stück Schalotte

500 g Rosenkohl (gekocht)

200 g Cherrytomaten

2 Stück 
(gross)

Pastinaken

400 g Kartoffel (mehligko-
chen)

400 g Fenchel

400 g Karotten

1 Stück 
(klein)

Wirsing

100 g Baumnüsse

150 g Haselnüsse

100 g Gekochte Kastanien

40 g Morcheln

150 g Champignons

1 Bund Salbei

1 Stück Orange

1 Stück Zitrone

Früchte, Gemüse, Kräuter und Nüsse:

Menge Bezeichnung Check

200 g Räucherlachs

500 g Rindsfilet (oder Sch-
weinsfilet als Budget-
variante)

10 
Tranchen

Rohschinken

Fleischprodukte und Fisch:



Menge Bezeichnung Check

Salz

260 g Mehl

1 Glas Eingelegte Tomaten

1 Stück Rechteckiger Blätterteig

100 g Dunkle Brotkrümel 
(oder Brot)

200 g Zucker

200 g Spekulatius

1 Stück Vanilleschote

Rotwein (Kochwein)

Weisswein (Kochwein)

Honig

Fleischbouillon

Meersalz

Olivenöl

Scharfer Senf

Sonstiges:


